
LA CARTE

Boissons chaudes
Café
Noisette
Décaféiné
Thé infusion

2
2.5

2
3.5

Apéritifs
Pastis 51, Ricard 2cl

Kir, Suze, Martini 6cl

Campari 6cl

Porto rouge, Muscat 12cl

Vodka Grey Goose 4cl

Vodka Belvedere 4cl

Vodka Fjorowka 4cl

Whisky Ballantines 4cl

Whisky Jack Daniels 4cl

Kir Royal 12cl

Coupe de champagne

Supp soda

Supp Red Bull

3

5.5

6

6

8

8

7

8

9

12

12

2

2.5

Bières
Desperados 33cl
Heineken 25cl
Pression Blonde / Blanche Affligem 25cl
Pinte 50cl
Monaco, Panaché 25cl

5.9
3.5
4.5

8
3.8

Eaux minérales
Evian 50cl / 1L
San Pellegrino 50cl / 1L

4.5 / 6
4.5 / 6

Salades
Chèvre Chaud
César

18
17

Jus de fruits et sodas
Granini 25cl
Orange, Pomme, Ananas, Abricot, Tomate

Sodas
Coca, Coca zéro, Schweppes, Perrier, Orangina, Ice Tea, Diabolo

Red bull

Sirops

3.9

4.1

5

1.5

Cocktails Signatures
Citrus Breeze
Vodka, sirop de citron vert, eau pétillante

Mango Sunset
Rhum blanc, purée de mangue, jus d’ananas

Basil Smash Light
Gin, citron jaune, sirop de sucre, basilic frais

Pink Litchi
Liqueur de litchi, vodka, jus de cranberry, glaçons

Coco Passion Spritz
Prosecco, sirop de coco, purée de passion, eau gazeuse

10

12

11

11

13

Tous nos prix sont indiqués toutes taxes comprises (TTC), service compris.

Entrées
Foie Gras de Canard
Mi-cuit, Madeleine et Confiture de Cerise Noire

Waffle Saumon Fumé
Avocat et Oeuf Poché façon Alaya

Beignets de Fleurs de Courgettes
Tzatsiki & Houmous

Ceviche de St Jacques
À la Grecque

Accras de Morues

18

16

15

15

11

Desserts
Crème Brulée

L’Alaya
Dacquois coco, crémeux thé matcha, mousse ananas yuzu, 
glaçage passion

Coulant Nutella

La Fôret Noire
De notre Pâtissier

Cookie Gourmand à Partager

8

9

9

8

18
Vins
Roseblood - IGP Var 75cl
Blanc, Rosé

Côte du Rhône - Chapoutier 75 cl
Rouge

Love by Leoubes 75cl
Rouge, Rosé, Blanc

Les valentines - La Londe 75cl
Rouge, Rosé, Blanc

35

25

26

29

Plats
Entrecôte de Boeuf 250g
Sauce Morilles, Ecrasé de Pomme de Terre et Truffes

Gnocchi à la Truffe
Jambon Corse et Copeaux de Truffe

Souris d’Agneau Confite
Epices Orientales façon Tajine

Filet de Loup
Purée de Patate Douce et ses Légumes Croquants

Saumon Cuit en Papillote
Légumes Verde, Pesto & Quinoa

Suprême de Pintade
À la Noisette et Purée de Pomme de Terre

27

19

27

25

22

19



RESTAURANT


